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薪资、保险，人力成本攀升 从业者减少，招聘难，管理难 后厨加工环境脏乱

口味不稳定，员工投诉多 出餐数量大、集中 食堂半成品预处理、加工时间长



方便快捷

快吃快走

不耽误午休

物美价廉

满足基础健康搭配

菜好吃

种类多

每天有差异

现炒现吃 真材实料

健康卫生 货真价实

环境好

不刻板

有交谈的环境

针对厂区不同群体可以有不同选择，满足生产区与行政区不同的就餐需求，以及年轻人对于选择，及基
础的品质搭配需求。



满足区域员工的基础选择，改善出品品质、提升员工满意度

提升出品效率，降低技术门槛，改善出品环境，提升企业形象

结合智能设备管理，实现管理规范化，让就餐员工满意，让食堂工作人员满意

满足员工吃上饭的前提下，降低出品复杂度，管理难度，确保安全
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B U S I N E S S  M O D E L

Project Solution Overview



解决方案

食堂降本提效解决方案的“四大法宝”

后厨智能炒菜机器人 电子菜谱平台 智慧餐饮管理软件 前厅智能称重售餐系统



智能炒菜机器人

智慧助力降本提效 · 餐厅持续健康经营

小工顶大厨

解决厨师招人难

自动控火候

控调料、控工序

去技术，实现人员“通岗”

人力成本节省30%

精确投料降低10%原料浪费

确保口味稳定

降低菜品“差评”

省人工 提效率 降成本 保出品



官方菜谱

海量可选

25KW 火力

自动控温/控火

固/液/酱全系12种

调料自动投放

个性菜谱录制

自动菜谱学习

设备自动运行

降低员工劳动

单锅产能15KG

自动出菜/自动翻炒

坚持传统铁锅

寿命长更安全

自动洗锅

管道自动清洗

MW5炒菜机烹饪特点



炖烧菜炒菜

人均需求：150g/人

预估总量：150g*1000人=300斤

预处理时间：1米灶单台约30分钟

烹饪时间：3联组烹饪时间40分钟

炒菜机单锅单次出品约20-30斤

单词烹饪时间约5-10分钟（含洗锅）

人均需求：200g

预估总量：200*1000=400斤

预处理时间：1米灶单台约30分钟

烹饪时间：1米灶单台约1小时

出品产能

食堂推荐组合设计：2台大灶+一组G5三联组炒菜机：可满足2000人就餐需求



MW2系列 MW3系列 MW5系列

炒菜 团餐
中餐厨房闪电侠

快炒 · 快出 · 快洗
让团餐也能如小炒般美味

快餐
高产能高标准的厨房猛将

智能炒菜机产品系列

MWM
系列
明档

人与自动化的完美配合
打造明档烟火气
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